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Face aux enjeux planétaires devant nous 
à la fois démographique, agricole, nutri-
tionnel et environnemental, la diversifica-
tion de nos sources protéiques est deve-
nue un enjeu majeur. Dans ce contexte, le 
marché des protéines végétales connait 
déjà une forte progression, passant en 
quelques années d’un marché de niche 
à un marché de grande consommation. 
Les protéines issues des nouvelles res-
sources (insectes, fermentation de mi-
cro-organismes, viande in vitro) vont éga-
lement permettre de relever ces défis en 
élargissant les champs du possible pour 
répondre à des besoins de plus en plus 
diversifiés tant en nutrition animale qu’en 
alimentation humaine.

Un champ concurrentiel ouvert
Le potentiel pour ces différentes sources 
de protéines au niveau mondial est im-
mense et suscite l’intérêt d’un nombre 
croissant d’acteurs de la filière agroali-
mentaire. L’essor de ces filières est no-
tamment liée à une évolution des inves-
tisseurs qui s’intéressent davantage aux 
entreprises dites « à impact », d’acteurs 

industriels soucieux de réussir leur tran-
sition vers un modèle durable et d’une 
nouvelle génération d’entrepreneurs sen-
sibles aux questions environnementales. 
A ce titre, côté biotechs, la France est à 
l’avant-garde sur le marché des insectes 
avec les trois pépites Ynsect, Agronu-
tris et Innovafeed. Dans le domaine de 
la fermentation de micro-organismes, 
quelques jeunes pousses françaises se 
sont positionnées sur des segments spé-
cifiques : les micro-algues (Algama, Fer-
mentlag, Odontella), la fermentation de 
précision dans le domaine des protéines 
de lait non animales (Bon Vivant, Nutropy, 
Standing Ovation)…

Des défis de taille 
Si le contexte est porteur, les défis restent 
de taille. En premier lieu, les évolutions 
règlementaires sont attendues par les 
entreprises pour pouvoir sereinement 
continuer à se développer. Par ailleurs, le 
passage à l’industrialisation est délicat 
avec de nombreux challenges à relever 
en termes d’approvisionnement, d’équi-
pements, de mise en place d’une fabrica-
tion à grande échelle… Enfin, les acteurs 
vont devoir travailler sur l’acceptabilité 
des consommateurs et lever de nombreux 
freins. Des produits qualitatifs, avec un 
profil nutritionnel intéressant, des sa-
veurs et des textures satisfaisantes se-

ront nécessaires pour réussir à dévelop-
per le marché.

Un système alimentaire face à 
des bouleversements majeurs qui 
imposent la transition protéique

Répartition du marché mondial des 
nouvelles ressources alimentaires 
en valeur en 2030

D
RPour répondre aux grands enjeux 

planétaires des prochaines 
décennies, notre système 
agricole et alimentaire actuel doit 
se transformer en profondeur. 
La transition alimentaire qui 
s’impose passe notamment par 
le développement des protéines 
alternatives. La dernière publication 
des Echos Etudes « le marché et 
les perspectives des nouvelles 
ressources alimentaires protéiques » 
décrypte les opportunités de 
croissance de ces marchés (insectes, 
fermentation de micro-organismes, 
viande cultivée) et les défis à relever 
face à ce changement de paradigme.
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Aller à l'essentiel : les points clés à retenir

Les drivers du marché 

Une réponse aux défis de notre époque 
Présentation des nouvelles sources de protéines
Un marché soumis à l’évolution de la règlementation 
Un consommateur favorable à la transition 
alimentaire, mais une acceptation des nouvelles 
ressources protéiques encore très faible
Débouchés : les besoins en alimentation animale

Les protéines d’insectes : une solution durable 
pour l’alimentation de demain
Principes et bénéfices de l’entomoculture
Les débouchés : types de produits et marchés 
cibles
Les données économiques et le paysage 
concurrentiel
Les entreprises françaises leaders sur le marché 
des protéines à base d’insectes
Panorama des acteurs au niveau mondial
Les défis à relever pour développer le marché

Les protéines issues de fermentation de 
micro-organismes
La fermentation : une technologie à fort potentiel 
Les débouchés : types de produits et marchés 
cibles
Les données économiques et le paysage concurrentiel
Panorama des acteurs en France
Panorama des acteurs dans le monde
Les défis à relever pour capter le potentiel du marché
Les multinationales de l’agroalimentaire s’intéressent 
à la fermentation en nouant des partenariats 

La viande cultivée en laboratoire, une solution 
controversée
La viande cultivée : état des lieux et données clés
Les arguments en faveur de la viande in vitro 
questionnent
Les débouchés : types de produits et marchés cibles
La France en retrait par rapport à ses voisins européens
Les Etats-Unis et Israël investissent dans la 
recherche et misent sur les startups
Panorama des acteurs au niveau mondial
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